
MARIDAJE con MENU DE PRIMAVERA
Primer Plato a elegir: copa de Jerez Fino
Crema de Salmorejo con Huevos de Codorniz y Virutas de Jamón Ibérico

*

Ensalada de  Tomates Roteños y Jamón al Aroma de Orégano y Aceite de Oliva
*

 Mosaico de Verduras de la Huerta a la Plancha con Ajos fritos

*

  Huevos  Estrellados con Chorizo sobre lecho de Patatas fritas

*

 Ensalada de Atún en Escabeche y Pimientos Rojos Asados con toques de cebolla y reducción de Vinagre de Jerez

Plato Principal a elegir: copa de Jerez Oloroso Seco, Dulce o Amontillado

Arroz  Caldoso con Sepia y Langostinos al Amontillado

*

  Pasta con Salsa Primaveral de Verduras

*

 Filete de Gallo al Jerez Fino y Arroz pilaw

*

 Solomillo de Cerdo con Salsa Strogonoff y patatas Puente Nuevo

*

 Milhojas de Bacalao con Revuelto de Espárragos Verdes gratinados

*

Lagartos de Ternera en salsa de Oloroso Dulce y cuscús de Frutas secas

Postre a elegir: copa de Jerez Cream ó Pedro Ximenez

Abanico de Frutas de Temporada con Helado y rociado al Pedro Ximenez

*

Coulant con Chocolate Caliente sobre ligera salsa de mermelada de naranja 

*

Tarta de la Casa con Natillas

*

Peras al Vino Tinto de la Tierra de Cádiz con reducción de frambuesas

*

Hojaldre de Crema de Limón y Piña salteada, con azúcar glacé 

*

Degustación de Quesos del País con Membrillo y Frutos Secos

****
Café y Agua Mineral, Copa de Jerez maridada con cada plato 

****

Precio por persona: 25 euros IVA INCLUIDO
(Precio no acumulable a otras promociones)
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