PESCADOS

Pescado del Día a la Espalda (Kg.)……………………………………………………...45’00

Pescado del Día a la Sal (Kg.)……………………..………………………………………...45’00

Pescado del Día al Aceite de Oliva (Kg.)……………………………….…………...45’00

Pescado del Día a la Tartera (Kg.)………………..……………………………………...48’00

Pescado del Día a la Cebolla (Kg.)……………………..………………………………...48’00

Salmonetes (Kg.) Plancha o Frito………………………………………………………………48’00

Lenguados (Kg.) Plancha, Frito o Aceite de Oliva…………………..…………….….48’00

Calamar (Kg.) Plancha o Frito……………………………………………..…..…………………40’00

Calamar del Litoral Relleno…………………………………………………………………...15’00

Lomo de Rape con Almejas, Gambas, Pasas y Piñones………………..18’00

Filete de Pescado del Litoral Conileño al Brandy…………..…...……...…18’00

Filete de Pescado del Litoral Conileño al Estilo del Chef.....……...…18’00

ATÚN ROJO SALVAJE DE ALMADRABA*

Tarantelo de Atún a la Plancha………………………………………………….…………20’00

Morrillo de Atún a la Plancha ………………………………………………….…………..22’00
Ijada de Atún Rojo a la Plancha……………………………………………………………22’00

Ijada de Atún a la Sal (mínimo 2 personas)………………………………………..44’00

Eclipse de Atún Rojo de Almadraba……………………………………………………22’00

* Atún Rojo Salvaje de Almadraba de Temporada

  Conservado a -60ºE

Estos precios incluyen I.V.A..
