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	APERITIVOS  Y PEQUEÑOS PLATOS PARA SERVIR 
EN LA BARRA
HUERTA


	
	

	Hojaldre de gambas y puerros gratinado con queso  de oveja curado en manteca ibérica(

	
	4.50

	Alcachofas escabechadas al vinagre viejo de Jerez((

	
	3.50

	Pan de Queso con una compota de tomate 
asado (Unidad) (25 minutos  cocción)((

	
	2.90



	Alcachofa rellena de mariscos (Unidad)(
	
	2.80



	Oblea frita, pisto y láminas de queso picante gratinado ((
	
	5.80



	Lasaña de verduras  gratinada con una salsa de tomate casero (

	
	5.25

	MAR
	
	

	Ostras de Galicia al Natural o Gratinadas (Pieza)(

	
	2.20

	Ensalada de couscous con Boquerones en Vinagre de Jerez y daditos de tomate 

	
	6.50


	Berberechos al vapor  con limón (250 Grs)(
	
	13.50



	Cebiche de corvina con una salsa de aceite de sésamo, pimientos jalapeños y cilantro fresco (

	
	15.50

	Allbondiguitas de mariscos y algas (4 Unidades)

	
	4.90

	PAN (TOSTAS)

	
	

	Pan negro de frutos secos  con Anguila ahumada, manzana  y rábano picante  (unidad)

	
	6.50

	Quesito capri (90Grs) con diversos acompañamientos y tostaditas(

	
	9.00

	Tosta de pechuga de pato marinada en casa con hierbas y especias sobre pan de mollete y compota de manzana al Curry


	
	6.50

	Huevos revueltos con gambas y ajos tiernos sobre un pan de Cristal 
	
	9.50

	(Vegetariano          ( Sin Gluten
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FRITOS

	
	

	Espárragos verdes en tempura con soja (

	
	6.50

	Croquetas caseras de Jarrete de ternera (8 Unidades)

	
	8.25

	Taquitos de bacalao empanados sobre puré 

de cebollas asadas (Vaso)

	
	3.50

	Tortillitas de camarones de salinas (Unidad)

	
	2.25

	Quenefas de berenjenas y Gambas  (6 Piezas)

	
	5.00

	Taquitos de Corvina fritos con una salsa tártara
	
	9.80

	ESPECIALES

	
	

	Castañitas (Choquitos a la Plancha) sobre patatas confitadas, vinagreta de Jerez 


	
	7.90

	Salteado de tirabeques, láminas de foie, cítricos 
y manzana salteada


	
	8.50

	Guiso de pochas con jarrete de ternera (

	
	4.50

	Chuletitas de lechal empanada sobre pisto  y vinagreta de mostaza (Unidad) 

	
	2.80

	Jarrete de ternera guisado al estilo tradicional sobre puré de patatas monalisa  al aceite de oliva

	
	9.00

	Calamares  salteados  con pasta fresca y una salsa tradicional de algas y tomate fresco

	
	9.00

	Corvina con marinera de verduras al Jerez Fino sobre patatas confitadas (

	
	9.80

	Surtido de quesos artesanos servido con compota de membrillo y tostaditas de pan 

	
	13.75

	Pan o Picos 
	
	1.20


(Vegetariano          ( Sin Gluten
CARTA EXCLUSIVA PARA BARRA, 10% IVA INCLUIDO, 

LOS PRECIOS DE ESTOS PLATO TIENEN UN 20%DE INCREMENTO SI SON SERVIDOS EN EL COMEDOR.
