ENTRADAS FRÍAS
½ Ración
Ración

Pudin de bogavante y pimientos del piquillo
10,50 €
Gazpacho de pimientos rojos *

  5,00 €


Anchoas del Cantábrico en aceite de oliva sobre lecho de pimientos asados 
9,00 €
15,00 €
Huevos de fraile *

  6,00 €
Piriñaca con lomos de sardina marinadas *

  8,50 €
Ensalada de pimientos asados con caballa caletera en aceite de oliva *

  8,00 €
Ensaladilla de pulpo a la gallega con emulsión de pimentón
4,80 €
  8,00 €

Jamón de Jabugo ( 50 gr./ 100 gr.)
9,40 €
15,00 €

ENTRADAS CALIENTES

Frito variado ( 2 personas ) ( 600 gr.) 

14,40 €

Tortillitas de camarones  y bacalao ( 4 uds. / 7 uds.) *
4,25 €
  7,20 €
Pulpo a la gallega
9,40 €
15,00 €

Gambas a la plancha ( 180 gr.) 

15,00 €

Gambas al ajillo ( 180 gr.) 

13,50 €
Almejas de la casa “Elcano” ( 250 gr.) 

16,50 €

Cazuela de langostinos *

10,00 €
Croquetas del cocido de puchero de la abuela ( 10 uds. ) *

  7,50 €
Buñuelos de ostiones *

  9,00 €
Panizas fritas *

  5,00 €
Sangre en tomate *

  5,50 €
Salchichas frescas al ajillo *

  5,50 €
ARROCES - FIDEUA

Arroz del señorito al horno ( mínimo 2 raciones = 21,40 € ) 

10,70 €

Arroz negro con chocos al horno ( mínimo 2 raciones = 21,40 € ) 

10,70 €

Arroz en salsa verde ( mínimo 2 raciones = 26,40 € ) 

13,20 €

Arroz con bogavante “Homenaje al 2012” ( mínimo 2 raciones = 33,00 € ) 

16,50 €
8% I.V.A. incluido

* Gastronomía del 1.800 / Platos de La Pepa
* Si padece alguna intolerancia o alergia alimenticia háganoslo saber.
LE INVITAMOS A COMPROBAR LA GRAN VARIEDAD DE PESCADO Y MARISCO EN NUESTRO VIVERO Y EXPOSITOR

ESTAREMOS ENCANTADOS DE SERVIRLE LO QUE SOLICITE
Los productos de la pesca servidos en este establecimiento,afectados por el R.D.1420/2006 sobre prevención de la parasitosis por anisakis,

son sometidos al tratamiento en los términos establecidos en el citado R.D.
HUEVOS

Ración
Fondo de alcachofas, chícharos y huevo escalfado *

  6,50 €
Migas en manteca con chorizo casero y huevos de codorniz fritos *

  6,00 €
Tagarninas esparragás con huevos revueltos *

  5,50 €
PESCADOS


Pescado “rancho del día“ (chapetones, mojarras, bailas, corvinatas, herreras, chocos,…) 



(según peso 1 Kg.) *

24,00 €
Pescado de mercado ( dorada, lubina, rodaballo, salmonete, pargo,.. ) 


  

( plancha,  espalda, frita ) ( según peso 1 Kg. )

48,50 €
Lenguado (plancha, frito, al ajo) (según peso 1 Kg.) 

50,15 €

Urta (plancha, frita, espalda, horno, a la sal, roteña ) ( según peso 1 Kg. ) 

50,15 €

Corvina con habas *

11,50 €
Dorada con espárragos y alcaparras *

10,50 €
Suprema de bacalao fresco con escamas de patatas con puré de ali-oli gratinado 

10,50 €
JORNADAS DEL ATUN ROJO DE ALMADRABA


(congelado a -60º)
Combinado en aceite (mojama curada, mojama semicurada, ijada, sarda+hueva de grano y 

solomillo cocidos en agua de mar)

  9,00 €

Mechado con ensalada al aceite de oliva *
5,95 €
  9,90 €

Encebollado *
5,40 €
  9,00 €

Filetón de tarantelo “a nuestra manera“ (sobre compota de tomate, pimientos del piquillo *
y vinagreta de Módena y jamón serrano) 

14,50 €

Chuleta toro ( barriga ) con patatas panaderas y aros de cebolla en tempura japonesa 

19,20 €

Arroz meloso con atún de almadraba al horno a la manzanilla de Sanlúcar (mín. 2 raciones = 24 €)
14,50 €
MARISCO



Gambas blancas cocidas ( según peso 1 Kg. / 100 gr. = 8,13 € ) 

81,30 €

Bogavante americano ( según peso 1 Kg. )

51,10 €

Bogavante nacional ( según peso 1 Kg. ) 

 100,80 €

CARNES



Presa de paleta ibérica a la plancha al tocino de Jabugo

12,00 €

Lengua de vaca rebozada y pimientos fritos *

  6,00 €
Solomillo de ternera con escalope de foie fresco y jamón iberico

15,00 €

Chuletón de novillo retinto en horno de leña con su toque de sal maldom y patatas panaderas (1 Kg.) 
29,70 € 

8% I.V.A. incluido
* Gastronomía del 1.800/ Platos de La Pepa
* Si padece alguna intolerancia o alergia alimenticia háganoslo saber.
LE INVITAMOS A COMPROBAR LA GRAN VARIEDAD DE PESCADO Y MARISCO EN NUESTRO VIVERO Y EXPOSITOR

ESTAREMOS ENCANTADOS DE SERVIRLE LO QUE SOLICITE
Los productos de la pesca servidos en este establecimiento,afectados por el R.D.1420/2006 sobre prevención de la parasitosis por anisakis,

son sometidos al tratamiento en los términos establecidos en el citado R.D.
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* Si padece alguna intolerancia o alergia alimenticia háganoslo saber.
Restaurante Elcano – C.N. Elcano – Prol. Ronda de Vigilancia, s/n – 11011 Cádiz

Tlfs: 956.205.099 / 636.368.636 / Fax: 956.256.032  / e-mail: info@restauranteelcano.com
